ADATLAP
Tantárgyi programok elkészítéséhez és meghirdetéséhez 
1. A tantárgy adatai

1.1. A tantárgy neve: Tejfeldolgozás és tejgazdaságtan
1.2. Neptun kódja (fontos adat!): SMKÁT5119AN
1.3. Az oktató tanszék/intézet: Állattenyésztés-tudományi Intézet
1.4. A tantárgy mely szak/szakokon kerül oktatásra:
· Osztatlan Agrármérnök
1.5. Előtanulmányi követelmények (ha vannak):

· Részletes állattenyésztés I:
1.6. A tárgy számonkérési módja: aláírás/gyakorlati jegy/kollokvium/szigorlat/szóbeli/írásbeli (a megfelelő aláhúzandó)

2. A tantárgy tartalmi jellemzői:

2.1. A tantárgy oktatása során elsajátítandó kompetenciák (szerepel a korábban leadott adatlapban)
a)
tudása

· Biztos tudással rendelkezik az tejfeldolgozás területén, ismeri azok fontosabb összefüggéseit, elméleteit, az ezeket felépítő fogalmi rendszereket, a minőségbiztonsági követelményeket. 

· Ismeri és érti a szakterületén lejátszódó folyamatokat (az agrárgazdálkodás természettudományi és műszaki feltételrendszerét), a köztük lévő összefüggéseket. 

· Részletesen ismeri - hazai és nemzetközi relációban egyaránt – a tejfeldolgozás tevékenységrendszerének tervezési és megvalósítási, végrehajtási módszereit, szabályait és a kapcsolódó sajátosságokat.

· Ismeri szakterületének kutatási módszereit, absztrakciós technikáit, az elvi kérdések gyakorlati vonatkozásainak kidolgozási módjait. 

· Választott kutatási szakterületén ismeri a hazai és nemzetközi szakirodalmat.

· Ismeri, érti szakterülete speciális szókincsét, magyar és legalább egy idegen nyelven egyaránt.

b)
képességei

· Képes a tejfeldolgozás során előforduló szakmai problémák beazonosítására, azok sokoldalú, interdiszciplináris megközelítésére, valamint a megoldásához szükséges részletes elvi és gyakorlati háttér feltárására, megfogalmazására, annak fenntartható megoldására. 

· Képes az adott szakterület ismeretrendszerét alkotó elképzelések különböző területeinek részletes analízisére, az átfogó és speciális összefüggések feltárására. 

· Képes az élelmiszerlánc folyamatában gondolkodni. 

· Képes csoport vagy projekt tevékenységek kialakítására és azok önálló irányítására. 

· Az irányított szervezet munkáját (tevékenységét), gyakorlati problémáit tudományos igényességgel és megfelelő módszerekkel elemzi. 
· A szakterület ismeretközvetítési technikáit, magyar és idegen nyelvű publikációs forrásait feldolgozza, értelmezi és munkája során ezeket alkalmazza. 

· Képes szakmája hiteles, társadalmilag koherens közvetítésére.
2.2. A tantárgy ismeretanyagának tematikája: (1 félév 13 hét)
Előadások tematikája:
	1. hét
	Az egyetemes és magyar tejgazdaság története és jelentősége.

	2. hét
	Tejgazdaság jelentősége napjainkban.

	3. hét
	A tejfeldolgozás jogi szabályozása.

	4. hét
	A tejipar alap- és adalékanyagai.

	5. hét
	A tejtermékek gyártásának alapelvei, fontosabb műveletei.

	6. hét
	A tejtermékek csoportosítása.

	7. hét
	Tej és tejtermékek a táplálkozásban I. Pre- és probiotikumok, a tej bioaktív anyagai.

	8. hét
	Tej és tejtermékek a táplálkozásban II. A Ca és zsírok szerepe a tejtermékekben.

	9. hét
	A minőség szerepe és dimenziói a tejfeldolgozásban.

	10. hét
	A tejtermékek fejlesztési lehetőségei, tejtermék imitátumok. A tejipar melléktermékeinek felhasználása.

	11. hét
	Kis és közép tejfeldolgozó kialakításának lehetőségei.

	12. hét
	Az alapanyag és a takarmányozás hatása a tejtermékekre. A fejés és elsődleges tejkezelés jelentősége a tej minőségére.

	13. hét
	Egyéb, tejtermelés szempontjából fontos állatfajok tejtermelése és feldolgozása


Gyakorlatok tematikája:

	1. gyak
	Tejmirigy anatómiai felépítése.

	2. gyak
	A tej összetétele, a tej beltartalmi, fizikai és higiéniai tulajdonságai I

	3. gyak
	A tej összetétele, a tej beltartalmi, fizikai és higiéniai tulajdonságai II

	4. gyak
	A tej beltartalmi, fizikai és higiéniai tulajdonságainak vizsgálata.

	5. gyak
	Fejés, tejkezelés tejfeldolgozás szemszögéből. A nyerstej minősítése.

	6. gyak
	A tejfeldolgozás fontosabb műveletei.

	7. gyak.
	Tejfeldolgozás fontosabb műveletei I. Tejféleségek, tejkészítmények, tejdesszertek gyártási folyamatai

	8. gyak
	Tejfeldolgozás fontosabb műveletei II. Savanyú tej és tejkészítmények gyártási folyamatai

	9. gyak
	Tejfeldolgozás fontosabb műveletei III. Vaj, vajkrém és savas alvasztású sajtok gyártási folyamatai

	10. gyak
	Tejfeldolgozás fontosabb műveletei IV. Oltós alvasztású sajtok gyártási folyamatai

	11. gyak
	ZH

	12. gyak
	Tejfeldolgozás fontosabb műveletei V. Oltós alvasztású sajtféleségek, ömlesztett sajtféleségek gyártási folyamatai

	13. gyak.
	Sajtkóstolás


2.3. A tantárgy kreditértéke: 5
kimérete:
2 óra/hét előadás

2 óra/hét gyakorlat

3. A tárgy oktatásának személyi feltételei:
3.1. A tantárgy felelőse/előadói: név, beosztás, tud. fokozata 


Dr. habil. Póti Péter egyetemi docens PhD
3.2. A tárgy gyakorlatvezetői:

· Dr. Pajor Ferenc egyetemi docens PhD
4. Az oktatás tárgyi feltételei  

4.1. Kötelező irodalom:
· Póti P., Pajor F. (2010). Tejfeldolgozás és tejgazdaságtan, Egyetemi jegyzet, Gödöllő

4.2. Ajánlott irodalom:

· Szakály Sándor (szerk.)(2001): Tejgazdaságtan. Dinasztia Kiadó, Budapest

· Szakály Sándor (szerk)(1991): Tejgazdaságtan, Egyetemi jegyzet, Kaposvár
4.3. A tantárgy gyakorlatainak laboratóriumi/kísérleti téri/tanüzemi adottságai: -
5. A tárgy oktatásának minőségbiztosítása 

5.1. Az oktatás minőségének ellenőrzési módja (a megfelelő aláhúzandó):

· A ráépülő tantárgy előadójától rendszeres értékelés

· Oktatói munka hallgatói véleményezése

· A végzős hallgatók körében végzett felmérés

· Pályakövetési vizsgálatokból
6. Tantárgyi követelményrendszer:
A félév elismerésének feltétele, az évközi számonkérés módja és értékelése: 

1. Az óralátogatásra a Kar Tanulmányi és Vizsgaszabályzatában megfogalmazott rendelkezések érvényesek. Ettől eltérni csak a Szabályzatban megengedett keretek között lehet. A gyakorlatok látogatása kötelező. A gyakorlati csoportbeosztástól való eltérést, más csoportba történő átjelentkezést a gyakorlat vezető és a tantárgyfelelős írásos engedélyével lehet megtenni. A gyakorlatokról való igazolt távollét esetén a gyakorlati foglalkozást azonos héten pótolni kell. A pótlást a tantárgy előadója által előzetesen engedélyezett csoporttal köteles a hallgató megtenni. Ez alól csak az a hallgató kivétel, aki egyéni tanulmányi renddel rendelkezik. A gyakorlatról 2-nál több alkalommal való igazolatlan hiányzás esetén a hallgató féléve nem ismerhető el. A gyakorlatok felénél több hiányzás esetében szintén megtagadható a félév aláírása. Az előadásokon való részvétel erősen javasolt. Egyéni tanulmányi rendet folytató hallgatók az óralátogatás alól felmentést írásbeli kérelem alapján kaphatnak a tárgy előadója, valamint a gyakorlatvezető aláírásával.
2. A fogyatékkal élő hallgatók a szorgalmi időszak első vagy második hetében a gyakorlatvezetőnek mutassák be az igazolásukat. Közösen állapodjanak meg, és írásban rögzítsék – az egyetemi szabályzatok biztosította keretek között – a felkészülés, és a számonkérés egyénre szabott rendjét.
3. A félév elismerésének feltételei: a félév során a Zárthelyi dolgozat írása a 11. heti gyakorlaton történik, részvétel kötelező. A zárthelyi megírásával összesen 90 pontot lehet szerezni, melyből 46 pont elérése kötelező a félév elismeréséhez. A zh írására rendelkezésre álló idő: 90 perc. A zárthelyi dolgozat pótlására, illetve javítására egy lehetőség van. A pót zárthelyi dolgozat megírása csak a szorgalmi időszakban lehetséges! A zárthelyi dolgozat pótlása az oktatási időszak utolsó hete. Amennyiben a hallgató igazolatlanul nem vett részt a zárthelyi dolgozat írásán, abban az esetben csak egyszer, a pótlás időpontjában írható meg a dolgozat. Az első zárthelyi dolgozatírásról igazoltan a tárgyfelelősnél előzetes egyeztetés után, vagy előzetesen leadott oktatási dékánhelyettesi engedéllyel vagy betegség miatt (orvosi igazolás szükséges) lehet távol maradni (ezekben az esetekben jogosult az első és a pótzh megírására is, de csak a szorgalmi időszakban). 

4. Az előadások során két alkalommal rövid ismeret ellenőrzésre kerül sor, aminek keretében 2 x 5 pont szerezhető.

5. A ZH eredmények alapján megajánlott jegyet (jó, jeles), és ezzel vizsgamentességet lehet szerezni: 4-es (jó) a megajánlott jegy, ha a Hallgató a zárthelyi dolgozat során legalább 76%-os teljesítményt ér el. 5-ös (jeles) a megajánlott jegy, ha a Hallgató a zárthelyi dolgozat során legalább 86%-os teljesítményt ér el. A jó (4) osztályzatnál gyengébb zárthelyi dolgozat eredménye esetén a Hallgatónak szóbeli vizsgát kell tennie az egész éves anyagból. 

6. A tárgyból a vizsgaidőszakban kollokválni kell
. 

Szóbeli vizsga, kollokvium: 

Vizsgára feliratkozni csak a félév elismerése esetén lehet. A szorgalmi időszak végéig a kijelölt vizsganapok valamelyikére a Neptunon megadott időben személyesen fel kell iratkozni! Vizsgát halasztani, illetve a bejelentett vizsganapról átiratkozni csak a vizsgát megelőző nap 12 órájáig lehet. A vizsga kezdésének időpontja 8,30 óra, és menete folyamatos. 

A szóbeli vizsgán maximálisan 100 pontot lehet szerezni. A vizsga eredménye ötfokozatú osztályozással történik az alábbiak szerint: 

Összes pontszám:

érdemjegy: 

86 - 100 pont


jeles (5) 

76 - 85 pont


jó (4) 

61 - 75 pont


közepes (3) 

51 - 60 pont


elégséges (2) 

50 pont alatt


elégtelen (1) 

Gödöllő, 2017. 

Dr. Póti Péter
egyetemi docens

tárgyfelelős aláírása
� A kollokvium tételes vizsga, az Intézet a tételsort legkésőbb a szorgalmi időszak utolsó napjáig kiadja.





